法務部矯正署雲林監獄   法務部矯正署雲林第二監獄106年度上半年收容人副食品聯合招標採購案(鮮魚類)
                   投標標價清單
本清單應依下列規定填寫：
一、由投標廠商填寫後投標。其中項目、標的名稱、規格及數量各欄得由招標機關先行填寫供廠商投標。本清單可由廠商自行影印加頁填寫。
二、本清單所標示之總價，應包括招標文件所規定之所有應由廠商得標後辦理之履約事項之價金，不論該等事項是否已於本清單明確標示。
三、有下列情形者，應分項填寫本清單：(1)招標文件規定之主要部分；(2)招標文件規定應分項標示價格之項目；(3)訂定底價確有困難而不訂底價之特殊或複雜案件；(4)以最有利標決標；(5)分包；(6)分批付款；(7)分批供應；(8)維修用零配件；(9)維護修理費用；(10)不含於總標價內之機關保留選購權項目(註明不含於總標價內)；(11)不含於總標價內之廠商建議選購項目(註明不含於總標價內)。
4、 標價條件：依招標文件之規定。
5、 契約價金受款人名稱：                        廠商（公司章）：
6、 契約價金受款人地址：                        負責人（私章）：
	項目
	品名
	單位
	規格
	預估
數量
	單  價
【 元 】
	總價
【元】

	1
	吳郭魚
	公斤
	新鮮整尾魚，去內臟，沒有臭土味，得依採購機關之需求切段，每公斤1至3尾，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	3,000
	
	

	2
	肉質魚
	公斤
	新鮮整尾魚，去內臟，每公斤10至13尾，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	2,500
	
	

	3
	秋刀魚
	公斤
	新鮮整尾魚，每公斤6至10尾，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	5,400
	
	

	4
	鹹(鯖魚)
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，得依採購機關之需求切片或切塊，每公斤6至10塊，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	5,200
	
	

	5
	白帶魚
	公斤
	整尾去頭尾切段，鮮度佳，每公斤5至8段，每段8至10公分，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	1,300
	
	

	6
	花枝魚
	公斤
	新鮮無異味，去內臟，其交貨之重量以扣除紙箱、水、冰等重量為實際重量，得依採購機關之需求切片或切丁，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	400
	
	

	7
	鯖魚
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，得依採購機關之需求切片或切塊，每公斤6至10塊，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	1,500
	
	

	8
	柳葉魚
	公斤
	新鮮整尾魚，得依採購機關之需求裹粉，每公斤30至45尾。
	3,000
	
	

	9
	鱸魚
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，得依採購機關之需求切片或切塊，每公斤6至10塊，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	400
	
	

	10
	草魚切片
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，得依採購機關之需求切片或切塊，每公斤6至10塊，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	1,100
	
	

	11
	旗魚片
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，得依採購機關之需求切片或切塊，每公斤8至10塊，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	2,300
	
	

	12
	小卷
	公斤
	熟小卷，新鮮冷凍，每公斤25至35尾，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	700
	
	

	13
	烏魚
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，得依採購機關之需求切片或切塊，每公斤6至10塊，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	1,300
	
	

	14
	白北魚
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，得依採購機關之需求切片或切塊，每公斤6至10塊，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	1,300
	
	

	15
	黑鱭魚
	公斤
	新鮮整尾魚，去鱗、鰓、肚，每公斤7至12尾，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	1,300
	
	

	16
	紅目鰱
	公斤
	新鮮整尾魚，去皮、鰓、肚，每公斤10至12尾，去除水、冰等重量後以淨重計價。
	1,480
	
	


總標價： 
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· 總標價應以零、壹、貳、參、肆、伍、陸、柒、捌、玖、拾大寫數目字填寫，並不得使用鉛筆或其他易塗改之書寫工具書寫。
· 招標投標及契約文件與投標標價清單所填寫之總標價金額應相同，如有總標價金額不同之情形發生，依採購法施行細則81條及民法第5條規定辦理。

附註： 
1. 本類招標以單價決標，投標廠商應擇全部品項報價，各項目單價與預估採購數量之乘積總和最低且低於底價者（含平底價在內）為得標廠商。
2. 本案報價需包含各種稅金及運費等費用。
3. 各項魚貨品解凍後應能保持其新鮮度並可供清蒸或其他用途。

4. 各項魚貨品交貨時應扣除其紙箱、水、冰等重量（魚體外表去除水、冰等重量後淨重），且紙箱應包裝完整。

5. 各項魚貨品應去魚鱗、去鰓及內臟。

6. 需依採購機關之需求切段、切片（整尾完整切段、切片，不可集中頭、尾部）。
7. 投標廠商因比減價得標者，應按原投標標價比率調降單價。
8. 履約期間得標廠商應依採購機關實際需求數量供貨。(員工消費合作社亦得向得標廠商採購)
9. 政府基於平衡畜產品生產過剩之政策考量，以穩定產銷價格及保障農友收益，建構行政協助平台作業機制。凡遇有產量過剩，採購機關接獲上級機關正式來函指示時，得徵求得標廠商同意配合依行政院農業委員會規劃畜產品促銷方案辦理，並於供貨時併同檢具採購成交傳票單，以供查驗。
      10.投標標價清單之預估需求數量僅供投標廠商參考，會隨氣候因素、供貨品質而改變。得標廠商於履約期間不得因實際供貨數量超過預估需求數量而停止供貨。
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